
Закуски

1. Сырное Гурмэ 
(деревенский козий сыр, Дор блю, копченый сулугуни, чечел с медом, орехами

и виноградом)
2. Рыбное ассорти 

(барабулька горячего копчения , семга с пряными травами собственного
посола, сельдь слабосоленая)
3. Ханская мясная закуска 

(буженина шеф-приготовления, утиная грудка собственного копчения ,
куриный рулет, свиная грудинка копченая, корнишоны, зелень)

4. Рулетики из баклажанов по-абхазски "Ачапа"
5. Соленья из домашнего погребка по-абхазски.

6. Овощной букет
 (бакинские помидоры, хрустящие огурчики, болгарский сдадкий перец и

ассорти  из зелени)

Салаты  
1. Табуле с кускусом и золотистой курочкой

2. Салат «Оливье паризьен» 
(картофель, яйцо, ананас, куриная грудка, морковь, дижонская горчица)

 Горячие блюда
1. Форель на гриле с тыквенным муссом

2. Ассорти из шашлычков
 (ассорти шашлыков из свинины, семги, курицы, люля-кебаб из баранины,

люля-кебаб из курицы, люля–кебаб из трески,  овощи на мангале, картофель,
запеченный на мангале, соус красный и белый )

   Десерт  
1.Шоколадный щербет с грецким орехом и лепестками миндаля 

      Спиртные напитки                 Прохладительные напитки
         1 .Шампанское Абхазское                                  1. Сок апельсиновый, яблочный

               2. Вино красное/белое                                           2. Вода минеральная с/без газа 
        3. Водка                                                                            3. Морс клюквенный

   4.Чача                                                                               4. Чай/кофе 

Меню новогоднего банкета
 "По шелковому пути"


