


ˀе̭то̬а̦ «ʿа̬ад̛̚» Те̥ат̛ка вече̬а: 

«ʧолл̛вуд̭кая п̬е̛̥я» 

До̬о̐о, ̾п̌т̙̦̌о ̛ ̍ле̭т̺́е – пе̬̏ое, ̸то п̵̛̬од̛т ̦̌ у̥ п̛̬ 
упо̛̛̛̥̦̦̌ ʧолл̛̏уд̭ко̜ ̏е̸е̛̬̦к̛. ʤ к̌к ̸̛̦̌е? ʯ̦̥̌е̛̦то̭т̛ 
̛̥̬о̏о̐о ̥̭̹̌т̌̍̌, к̛̦о̹еде̬̼̏, ̦о̶̛̛̛̥̦̌ ̛ п̬е̛̛̥, 
̭̏п̼̹к̛ ̭оте̦ к̥̌е̬ ̛ толп̼ ̴̦̌̌то̏! ʻо е̺е ̾то ̍ут̴̌о̛̬́, 
деко̶̛̛̬̌, о̴о̬̥ле̛̦е ̌̚л̌ ̛ ̴ото̚о̦̌. ʿото̥у ̏е̸е̛̬̦к̌ ̏ 
̭т̛ле ʧолл̛̏уд ̦ео̍́̌̚тел̦̽о дол̙̦̌ ̼̏̐л́дет̽ ̛ ̭то̛т̽ к̌к 
л̀к̭ ̏ отеле ˀу̏̚ел̽т. 

К̬̭̌отк̛ ̛̚ ̹оу-̍̌лет̌ ̴ее̸̛̬̦о отк̬о̀т ʻо̏о̐од̛̦̜ ̏е̸е̬, 
по̭ле ̸е̐о к̙̌д̼̜ ̛̚ ̐о̭те̜ ̭̥о̙ет по̸у̭̏т̏о̏̌т̽ ̭е̍́ 
̏̚е̚до̜, п̛̬̦́̏ у̸̭̌т̛е ̏ п̬е̛̛̥ «О̭к̬̌». ʦок̌л̦̽̌́ ̬̐упп̌ ̛ 
̹оу-̍̌лет ̍удет л̛̹̽ ̸̭̌т̽̀ ̦е̼̌̍̏̌̚е̥о̐о ̏е̸е̬̌, ̌ 
кул̶̛̛̥̦̽̌е̜ ̏е̸е̬̌ ̭т̦̌ет ̦епод̬̙̌̌е̥ое ̹оу-п̬̌од̛̜. 
ʻепо̏то̛̬̥̼̜ ̏еду̛̺̜, ̛̙̌̐̌̚тел̦̼̜̽ ̏ок̌л̛̭т, 
т̶̦̌е̏̌л̦̼̜̽ ̹оу-̍̌лет, ̹оу п̬̌од̛̜ «ʦ̭ё ̍удет ХО-ˀО-ˌО», 
ко̦е̸̦о ̙ е Дед ̋ о̬о̚ ̛  ˁ ̦е̐у̬о̸к̌, ̌ т̌к̙е ̥ ̦о̐ое д̬у̐ое ̙ дёт 
̭̏е̵ ̐о̭те̜ ̬е̭то̬̦̌̌ «ʿ̬̌̌д̛̚» ̏ ̾ту ̦о̏о̐од̦̀̀ ̦о̸̽! 



ǲȓȠȟȘȎȭ ȕȜțȎ ȞȓȟȠȜȞȎțȎ «ǽȎȞȎȒȖȕ» 

«ǻȜȐȜȑȜȒțȖȓ ȝȞȖȘșȬчȓțȖȭ ȟȜ ǿȐȖțȘȜȗ ǽȓȝȝȜȗ» 

ˁ̛̦̏к̌ ʿепп̌ п̛̬̐л̹̌̌ет ̭̏е̵ ̥̌ле̦̽к̵̛ ̐о̭те̜ ̭о̏е̛̬̹т̽ путе̹е̭т̛̏е по ̭к̌̚о̸̦о̜ 
̭т̬̦̌е ̛  от̼̭к̌т̽ «ʻо̏о̐од̦ее ̀ удо», ̍ е̚ кото̬о̐о ̐ од ̭ ̛̦̏к̛ ̦ е ̦ ̭̌туп̛т! ʥуде̥ п̬̼̐̌т̽, 
т̶̦̌е̏̌т̽, ̍е̐̌т̽, ̏е̭ел̛т̭̽́, ̏ ̾тот ̏е̸е̬ ̸уде̭̌ ̭̏е дол̙̦̼ ̭лу̸̛т̭̽́! 

        ______________________________________ 

ˁк̌̚о̸̦̼е ̐е̬о̛ ̛ ̏ол̹е̭̍т̏о, ̥̦о̐о ̭л̌до̭те̜, ̬́к̵̛ 
к̬̭̌ок ̛ ̭̥̌ое ̐л̦̌̏ое Деду̹к̌ ʺо̬о̚ ̙дут ̬е̍́т ̏ ̾ту 

ʻо̏о̐од̦̀̀ ̦о̸̽! 



______________________________________ 

ǱșȎȐțыȗ ȟȬȔȓȠ ȝȞȎȕȒțȖȘȎ:  

К̏е̭т, ̐де ̬е̍́т̥̌ ̥̏е̭те ̭ ʿеппо̜ ̦ео̵̍од̛̥о 
̭о̏е̛̬̹т̽ путе̹е̭т̛̏е по ̭к̌̚о̸̦о̜ ̭т̬̦̌е, 
от̼̭к̌т̽ «ʻо̏о̐од̦ее ˋудо» ̛ по̥о̸̽ д̬у̥̽́̚ 
̛̭̦̏к̛ под̐ото̛̏т̭̽́ к п̬̌̚д̦о̛̦̏̌̀ ʻо̏о̐о ̐од̌! 

 

ǾȎȕȐșȓчȓțȖȭ:  

• К̏е̭т 

• Дет̭к̌́ д̛̭котек̌ 

• ˃̏о̸̬е̭к̛̜ ̥̭̌те̬-кл̭̭̌ 

• ʤк̏̌-̛̬̥̐ 

• Деду̹к̌ ̥о̬о̚ 

 



  

ǾȓȟȠȜȞȎț «ǼȝȓȞȎ» 

ТȓȚȎȠȖȘȎ ǰȓчȓȞȎ: «ǯȓȕȐȖȕȜȐыȗ ȞȓȔȖȚ Ȑ ǳȐȞȜȝȡ» 

ʑ ˠ˕ˑ˕ ʜˑ˅ˑˆˑˇːˋˌ ˅ˈ˚ˈ˓, ˅ ˓ˈ˔˕ˑ˓˃ːˈ «ʝ˒ˈ˓˃», ˆˑ˔˕ˋ ˔ˏˑˆ˖˕ ˄ˈˊ ˅ˋˊ˞ ˋ ˊ˃ˆ˓˃ːˋ˚ːˑˆˑ 

˒˃˔˒ˑ˓˕˃, ˑ˔˖˜ˈ˔˕˅ˋ˕˟ ˒˖˕ˈ˛ˈ˔˕˅ˋˈ ˒ˑ ʔ˅˓ˑ˒ˈ ˊ˃ ˑˇː˖ ːˑ˚˟ . Кˑː˕˓˃˔˕ː˃ˢ, ˋ˔˕ˑ˓ˋ˚ˈ˔ˍ˃ˢ ˋ 

˔ˑ˅˓ˈˏˈːː˃ˢ ʔ˅˓ˑ˒˃ ˆˑ˔˕ˈ˒˓ˋˋˏːˑ ˅˔˕˓ˈ˕ˋ˕ ˍ˃ˉˇˑˆˑ ˋ ˊ˃˅ˑ˓ˑˉˋ˕ ˔˅ˑˋˏ 

ˏːˑˆˑː˃˙ˋˑː˃ˎ˟ː˞ˏ ˍˑˎˑ˓ˋ˕ˑˏ ˋ ˓˃ˊːˑˑ˄˓˃ˊˋˈˏ, ˊˇˈ˔˟ ˔˕ˋˎ˟ ˋ ˠ˒˃˕˃ˉ, ˊˇˈ˔˟ ˍˎ˃˔˔ˋ˚ˈ˔ˍ˃ˢ 

ˍ˓˃˔ˑ˕˃ ˒ˈ˓ˈˍˎˋˍ˃ˈ˕˔ˢ ˔ ˒ˑ˔ˎˈˇːˋˏˋ ˕˓ˈːˇ˃ˏˋ ˏˑˇ˞ ˋ ˔ˑ˅˓ˈˏˈːːˑˆˑ ˋ˔ˍ˖˔˔˕˅˃, ˅˔ˈ ˠ˕ˑ ˏ˞ 

ˑ˄˝ˈˇˋːˋˎˋ ˅ ˓˃ˊ˅ˎˈˍ˃˕ˈˎ˟ːˑˌ ˒˓ˑˆ˓˃ˏˏˈ «ʐˈˊ˅ˋˊˑ˅˞ˌ ˓ˈˉˋˏ » . ʣ˓˃ː˙˖ˊ˔ˍˋˈ ˍ˓˃˔ˑ˕ˍˋ ˋˊ 

ˍ˃˄˃˓ˈ ˋ˔˒ˑˎːˢ˕ ˎˈˆˈːˇ˃˓ː˞ˌ ˕˃ːˈ˙ ˍ˃ːˍ˃ː ̀  ˒ˑ˓˃ˇ˖ˡ˕ ˅˔ˈ˘ ˏ˖ˉ˚ˋː ˔˅ˑˌ ˍ˓˃˔ˑ˕ˑˌ, ˃ ˉˈː˜ˋː 

ː˃˖˚˃˕ ˏ˃˔˕ˈ˓˔˕˅˖ ˍˑˍˈ˕˔˕˅˃ . ʞˑˇ ˄ˑˌ ˍ˖˓˃ː˕ˑ˅ ˅ ˊ˃ˎˈ ˒ˑˢ˅ˋ˕˔ˢ ˔˃ˏ˞ˌ ˆˎ˃˅ː˞ˌ ːˑ˅ˑˆˑˇːˋˌ 

˅ˑˎ˛ˈ˄ːˋˍ! Кˑ˕ˑ˓˞ˌ ˒ ˓ˋˆˑ˕ˑ˅ˋ˕ ˇˎˢ ˅ ˔ˈ˘ ˆˑ˔˕ˈˌ ˏːˑˆˑ ˒ˑˇ˃˓ˍˑ˅ ̀  ˔ˡ˓˒˓ˋˊˑ˅! 

ʜ˃˚˃˅ ˒˖˕ˈ˛ˈ˔˕˅ˋˈ ˔ ˋ˔˕ˑ˓ˋ˚ˈ˔ˍˑˌ ʔ˅˓ˑ˒˞ ˋ ˑˍ˖ː˖˅˛ˋ˔˟ ˅ ˕˓˃ˇˋ˙ˋˋ ˋ ˑ˄˞˚˃ˋ ˇ˓ˈ˅ːˋ˘ ˅˓ˈˏёː 

˄ˎ˃ˆˑˇ˃˓ˢ ˒ˈ˓˗ˑ˓ˏ˃ː˔˖ ˛ˑ˖ - ˄ ˃ˎˈ˕˃, ˇˈ˅˖˛ˈˍ ˅ ˍ˃˓ː˃˅˃ˎ˟ː˞˘ ˒ˎ˃˕˟ˢ˘ ˋ ˋː˕ˈ˓˃ˍ˕ˋ˅ˑ˅ 

˅ˈˇ˖˜ˈˆˑ, ˆˑ˔˕ˋ ˒ˎ˃˅ːˑ ˒ˈ˓ˈːˈ˔˖˕˔ˢ ˅ ːˑ˅˞ˌ ˅ˈˍ, ˅ˈˍ ˔ˑ˅ˈ˓˛ˈː˔˕˅˃, ˕ˈ˘ːˑˎˑˆˋˌ ˋ ˄ˑˎ˟˛ˋ˘ 

˅ˑˊˏˑˉːˑ˔˕ˈˌ, ˆˇˈ ˍ˖ˎ˟ˏˋː˃˙ˋˈˌ ˒˓˃ˊˇːˑ˅˃ːˋˢ ˔˕˃ːˈ˕ ˅˞˔˕˖˒ˎˈːˋˈ ˔ˑ˅˓ˈˏˈːːˑˆˑ ˛ˑ˖ - 

˕ˈ˃˕˓˃, ˋ˘ ˒˓ˑˆ˓˃ˏˏ˃ ʏ RNET ˒ˑ˕˓ˢ˔ё˕ ˔˅ˑˈˌ ːˈˑ˄˞˚ːˑ˔˕˟ˡ ˋ ˍ˓˃˔ˑ˕ˑˌ, ˃ ˔˃ˏˑˈ ˆˎ˃˅ːˑˈ 

ˑ˒ˋ˛ˈ˕ ˅ˈˍ ̝ ˑ˅˓ˈˏˈːː˞˘ ˕ˈːˇˈː˙ˋˌ ˅ ʔ˅˓ˑ˒ˈ . 

ʡ˃ː˙˖ˡ˜ˋˈ ˋ ˔˃ˏ˞ˈ ˍ˓˃˔ˋ˅˞ˈ ʠːˈˆ˖˓ˑ˚ˍˋ, ˅˞˔˕˖˒ˎˈːˋˢ ˏ˖ˊ˞ˍ˃ː˕ˑ˅, ˃ ˕˃ˍˉˈ ˏːˑˆˑ ˇ˓˖ˆˑˈ 

˔˅ˈ˓˛ˋ˕˔ˢ ˅ ˓ˈ˔˕ˑ˓˃ːˈ «О˒е˓а»! 



  

ʢˉˈ ː˃ ˅˘ˑˇˈ ˅ ˄˃ːˍˈ˕ː˞ˌ ˊ˃ˎ ˆˑ˔˕ˈˌ ˅˔˕˓ˈ˕ˋ˕ ˘˃˓ˋˊˏ˃˕ˋ˚ː˞ˌ ˏˋˏ ˔ 

˗ˑ˕ˑ˓˃ˏˍˑˌ, ˍˑ˕ˑ˓˞ˌ ˇ˃˔˕ ˒ˑːˢ˕˟ ˚˕ˑ ˅ˈ˚ˈ˓ ˒˓ˑˌˇё˕ ː˃ ˅ˈ˔ёˎˑˌ ˋ 

˖˅ˎˈˍ˃˕ˈˎ˟ːˑˌ ːˑ˕ˈ . ʏ ˍ˃ˉˇ˞ˌ ˉˈˎ˃ˡ˜ˋˌ ˔ˏˑˉˈ˕ ˔˗ˑ˕ˑˆ˓˃˗ˋ˓ˑ˅˃˕˟˔ˢ ˔ 

ːˋˏ ˋ ˒˓ˋːˢ˕˟ ˖˚˃˔˕ˋˈ ˏ˃ˎˈː˟ˍˑˏ ˒ˈ˓˗ˑ˓ˏ˃ː˔ˈ . ʗ ˠ˕ˑ ˄˖ˇˈ˕ ˕ˑˎ˟ˍˑ 

ː˃˚˃ˎˑ, ˒ˑ˕ˑˏ˖ ̊ ˕ˑ ˅ ̞ ˈ˚ˈːˋˈ ˅ˈ˚ˈ˓˃ ˅˃˔ ˒ˑ˓˃ˇ˖ˡ˕ ˔˅ˑˋˏˋ ˅˞˔˕˖˒ˎˈːˋˢˏˋ : 

ʏ ˕˃ˍˉˈ ː˃ ˒˓ˑ˕ˢˉˈːˋˋ ˅˔ˈˆˑ ˒˓˃ˊˇːˋ˚ːˑˆˑ  ˅ ˈ˚ˈ˓˃ ˆˑ˔˕ˈˌ  
˄˖ˇ˖˕ ˉˇ˃˕˟ ˋː˕ˈ˓ˈ˔ː˞ˈ ˍˑːˍ˖˓˔˞ ˋ ˊ˃ˇ˃ːˋˢ ˒ˑ ˕˓˃ˇˋ˙ˋˢˏ  

˓˃ˊː˞˘  ʔ˅˓ˑ˒ˈˌ˔ˍˋ˘ ˔˕˓˃ː! 

• ʦеду̛̺̜ 

• ʦок̌л̦̼̜̽  ду̾т 

• ʤ̬т̛̭т̼ о̛̛̬̦̐̌л̵̦̼̽ ̙̦̬̌о̏ 

• ʦ̼̭тупле̛̦е т̶̦̌е̏̌л̦̽о̐о ̹оу - ̍ ̌лет̌ 

• Дед  ̋ о̬о̚ ̛ ˁ̦е̐у̬о̸к̌ 



  

ǾȓȟȠȜȞȎț «ȍțȠȎȞțыȗ» 

ТȓȚȎȠȖȘȎ ǰȓчȓȞȎ: «ǰȜȟȠȜȘ» 

ʕ˃˓ˍˋˈ ːˑ˚ˋ, ˍˑ˓˃˄ˎˋ ˒˖˔˕˞ːˋ ˋ ˅ˑˎ˛ˈ˄ː˞ˈ ˔ˍ˃ˊˍˋ ː˃ ːˑ˚˟ – ˅˔ˈ ˠ˕ˑ ˏ˞ 

˒˓ˈˇˎ˃ˆ˃ˈˏ ˑ˜˖˕ˋ˕˟ ˆˑ˔˕ˢˏ ː˃ ˔ˈ˄ˈ, ˑ˓ˆ˃ːˋˊˑ˅˃˅ ʜˑ˅˞ˌ ˆˑˇ ˅ 

˅ˑ˔˕ˑ˚ːˑˏ ̝ ˕ˋˎˈ . 

ʡ˃ˍˑˌ ˒˓˃ˊˇːˋˍ ːˈ ˑ˔˕˃˅ˋ˕ ˓˃˅ːˑˇ˖˛ː˞ˏ ːˋˍˑˆˑ ˋˊ ˒˓ˋ˔˖˕˔˕˅˖ˡ˜ˋ˘ ˋ 

˒ˑˆ˓˖ˊˋ˕ ˅ ˍ˖ˎ˟˕˖˓˖ ˔˃ˏ˞˘ ˊ˃ˆ˃ˇˑ˚ː˞˘ ˔˕˓˃ː ː˃˛ˈˌ ˔ˑ˅˓ˈˏˈːːˑ˔˕ˋ, 
˔˕˓˃ː ˖ˇˋ˅ˋ˕ˈˎ˟ː˞˘ ˑ˕ˍ˓˞˕ˋˌ, ˍˑˎˑ˓ˋ˕ː˞˘ ˑ˄˓˃ˊˑ˅ ˋ ˗ˋˎˑ˔ˑ˗˔ˍˋ˘ 

˖˄ˈˉˇˈːˋˌ . 

Э˕ˋˏ ˅ˈ˚ˈ˓ˑˏ ˆˑ˔˕ˋ ˔ˏˑˆ˖˕ ː˃˔ˎ˃ˇˋ˕˟˔ˢ ˑ˄˅ˑ˓ˑˉˋ˕ˈˎ˟ː˞ˏˋ ˕˃ː˙˃ˏˋ 

˅ˑ˔˕ˑ˚ː˞˘ ˍ˓˃˔˃˅ˋ˙, ˓˃ˊ˅ˎˈ˚˟˔ˢ ˋ ˒ˑ˕˃ː˙ˈ˅˃˕˟ ˒ˑˇ ˊ˃ˉˋˆ˃˕ˈˎ˟ː˞ˈ 

˅ˑ˔˕ˑ˚ː˞ˈ ˏˑ˕ˋ˅˞ . ʢˊː˃˕˟ ˏːˑˆˑ ˋː˕ˈ˓ˈ˔ːˑˆˑ ˑ ʓ˓ˈ˅ːˋ˘ ˅ˑ˔˕ˑ˚ː˞˘ 

˕˓˃ˇˋ˙ˋˢ˘ ˋ ˖˔˕ˑˢ˘ . ʏ ˆˎ˃˅ː˞ˏ ˔ˑ˄˞˕ˋˈˏ ˠ˕ˑˆˑ ˅ˈ˚ˈ˓˃ ˔˕˃ːˈ˕ 

ˠˍ˔˕˓ˈˏ˃ˎ˟ː˃ˢ ̨ ˑ˖ ˒˓ˑˆ˓˃ˏˏ˃ ˔ˑ ˊˏˈˢˏˋ 



ʢˉˈ ː˃ ˅˘ˑˇˈ, ˔˕ˑˢ ˖ ˗ˑ˕ˑˊˑː˞, ˅˞ 

˔ˏˑˉˈ˕ˈ ˒ˑ˚˖˅˔˕˅ˑ˅˃˕˟ ˅ˑ˔˕ˑ˚ː˞ˏ 

˔˖ˎ˕˃ːˑˏ ˋˎˋ ˙˃˓ˋ˙ˈˌ, ˒ˑ˕ˑˏ˖ ˚˕ˑ ˅ 

ˑ˔ːˑ˅˖ ˑ˗ˑ˓ˏˎˈːˋˢ ˎˢˆ˖˕ ˙˅ˈ˕ː˞ˈ 

˄˃˓˘˃˕ː˞ˈ ˕ˍ˃ːˋ ˋ ˒ˑˇ˖˛ˍˋ ˔  

˛ˈˎˍˑ˅ˋ˔˕ˑˌ ˄˃˘˓ˑˏˑˌ, ˅ˑ˔˕ˑ˚ː˞ˈ 

˔ˎ˃ˇˑ˔˕ˋ, ̱ ˑ˅˓˞, ̱ ˃ˎ˟ˢː ̀  ̂ ˑˎˑ˅ː˞ˈ ̟ ˄ˑ˓˞. 

ʒˑ˔˕ˈˌ ˅˔˕˓ˈ˕ˋ˕ ˅ˑ˔˕ˑ˚ː˃ˢ 

ˍ˓˃˔˃˅ˋ˙˃ ˋ ˖ˆˑ˔˕ˋ˕ ˔ˎ˃ˇˑ˔˕ˢˏˋ 

ʏ˕ˏˑ˔˗ˈ˓˃ ˅ˑ˔˕ˑˍ˃ ˄˖ˇˈ˕ 

˅˞ˇˈ˓ˉ˃ːː˃ ˔ˑ˅ˏˈ˔˕ːˑ ˏ˖ˊ˞ˍ˃ˎ˟ː˞ˏ 

˔ˑ˒˓ˑ˅ˑˉˇˈːˋˈˏ ˅ ˑ˔ːˑ˅ˈ ˍˑ˕ˑ˓ˑˆˑ 

˄˖ˇ˖˕ ˔˒ˑˍˑˌː˞ˈ ˅ˑ˔˕ˑ˚ː˞ˈ ˏˑ˕ˋ˅˞. 

Од̛̛̦̥ ̛̚ ̐л̵̦̼̌̏ ̭о̼̍т̛̜ ̾то̐о ̏е̸е̬̌ 
̍удут: ̼̭̏тупле̛̦е ̵̛̬̥̌̌̚т̸̛̦о̐о 
̏еду̺е̐о, ̏о̭то̸̦̼̜ ̹оу ̍̌лет 

о̍̏о̬о̛̙тел̦̽̌́ де̏у̹к̌ ̭о ̥̚е̛̥́! ʻо 
д̙̌е ̏ е̸е̬ ̏ о̭ток̌ ̍ удет ̙ д̌т̽ ̏  ̐ о̭т̛ 

т̬̌д̶̛̛о̵̦̦̼ ̐е̬ое̏ п̬̌̚д̛̦к̌ - Дед̌ 
ʺо̬о̌̚ ̛ ˁ̦е̐у̬о̸ку! 

 

 

  

   

    



  

ˀе̭то̬а̦ «Зате̬я̦̦ы̜ ̬а̜» 

Те̥ат̛ка ʦече̬а: « Hard party American » 

ʦ ̾ту ʻо̏о̐од̦̀̀ ̦о̸̽ ̛̥е̦̦о ̚де̭̽, ̐о̭т̛ ̥о̐ут по̸у̭̏т̏о̏̌т̽ ̭е̍́ 

̭туде̦т̛̥̌ ʤ̥е̛̬к̦̭̌к̵̛ ʦ˄ʯо̏ ̛ ̭ ̐оло̏о̜ оку̦ут̭̽́ ̏ ̍е̚уде̬̙̦ое ̏е̭ел̽е! 

ʻе̴о̬̥̌л̦̽̌́ о̭̍т̦̌о̏к̌, т̬ёп о̍о ̭̏е̥ ̛ ̛̦ о ̸е̥, ̬̐о̥к̌́ ̥у̼̚к̌, ̬ек̛ 

лё̐ко̐о ̌лко̐ол́ . ʰ ко̦е̸̦о, ̏е̭ел̽е, под̵ле̭т̼̏̌е̥ое ̭̏о̍одо̜ ̥̼̭ле̜ ̛ 

̦̬̌̏о̏! 

ʻеп̛̬̦у̙дё̦̦̌́ ̌т̥о̴̭е̬̌, ̭т̛л̦̼̜̽ кокте̜л̽ - ̍ ̬̌, лё̐к̛̜ ̭̥ок от ̛̭̬̐̌ ̛ 

к̌л̦̽́о̏, ̌ ̭̥̌ое ̐л̦̌̏ое ̭т̛л̦̼̽е к̬̭̌отк̛ Go - Go . 

Л̛̀̍тел̛ клу̦̍о̐о д̛̙̏е̛̦́ по ̛̭т̛̦е о̶е̦́т ̦̌п̬̌̏ле̛̦́ ̥у̼̚к̛ ̏ ̭т̛ле 

Deep House от од̦о̐о ̛̚ лу̸̵̛̹ DJ , ̏ ̾тот ̏е̸е̬ п̬о̏̚у̸̌т от ̵̭̥̼̌ 

̦ео̛̙д̵̦̦̼̌, до ̵̭̥̼̌ попул̵̬̦̼́ ̭ето̏ . ʺу̼̚к̌л̦̼̽е ко̥по̶̛̛̛̚, кото̬̼е 

̭̌̚т̌̏́т по̸у̭̏т̏о̏̌т̽ к̙̌до̐о ̐ о̭т́ ̌т̥о̴̭е̬у п̬̌̚д̛̦к̌! 



ʝ˕ˎˋ˚ˋ˕ˈˎ˟ːˑˌ ˚ˈ˓˕ˑˌ ˒˓˃ˊˇːˋ˚ːˑˆˑ ˅ˈ˚ˈ˓˃ ˅ 

˓ˈ˔˕ˑ˓˃ːˈ «ʖ˃˕ˈ˓ˢːː˞ˌ ˓˃ˌ» ˄˖ˇˈ˕ : 

ːˈ˗ˑ˓ˏ˃ˎ˟ː˃ˢ ˏ˖ˊ˞ˍ˃, ˆ˃˔˕˓ˑːˑˏˋ˚ˈ˔ˍˋˈ 

˛ˈˇˈ˅˓˞ ˃ˏˈ˓ˋˍˋ , ˅˞˔˕˖˒ˎˈːˋˈ ˊ˃ˉˋˆ˃˕ˈˎ˟ː˞˘ 

˕˃ː˙ˑ˅˜ˋ˙ ˅ ˔˕ˋˎˈ Go - go , ˑˇˋː ˋˊ ˎ˖˚˛ˋ˘ DJ 

Чˈ˓ːˑˏˑ˓˔ˍˑˆˑ ˒ˑ˄ˈ˓ˈˉ˟ˢ, ˔ˑ˅˓ˈˏˈːː˞ˌ ˋ 

˘˃ˌ˒ˑ˅˞ˌ ʓˈˇ ʛˑ˓ˑˊ, ˃ ˔˃ˏˑˈ ˆˎ˃˅ːˑˈ 

ˠˍ˔ˍˎˡˊˋ˅ːˑˈ ̨ ˑ˖ ! 

• ʦеду̛̺̜ - MC 

• Вокал̽н̼й ду̾т 

• Дед  ̋ о̬о̚ 

• Dj 

• ˌоу ̍̌лет  /  Go - go 

• ˁт̛̬пт̛̚ /  ̴ ̜̌е̬ ̹оу 
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Новогоднее меню



№ Холодные закуски

1. Рыбная композиция:

Брускета с тунцом,

Семга Дабл чиз,

Волованы с красной икрой

2. Мясное изобилие под соусом Песто

(буженина, рулет куриный с чесноком и сыром, грудинка,

карбонат,  зелень, соус песто)

3. Сырное плато

(дорблю,  пармезан, российский, брынза, чечил копченный, 

орешки, мёд, виноград)

4. Овощной букет

(помидоры, огурцы, перец сладкий светофор, зелень)

5. Домашние разносолы

(огурцы маринованные, помидоры красные Черри, капусточка 

По-Грузински, маслины, зелень)

6. Салат «Изумление»

7. Салат «Оливье по - царски»



Горячее блюдо

1. Медальоны из говядины под соусом Демиглас

2. Стейк из семги под сливочно-икорным соусом

Гарниры:

1. Рататуй

2. Рис со спаржей

Фруктовая ваза

1. Виноград красный, виноград белый, киви, 

мандарины, апельсины

Хлебная корзина

Напитки

1. Новогодний чайный стол

(кофе, чай, пирожное)

2. Сок «Сочная долина»

вода минеральная (0,5 стекло)

3. Коньяк  «АРАРАТ ***» ( 0,5л.) Армения

Водка «Русский Стандарт Голд»  (0,5л.) Россия

Вино  красное «Санджовезе Пулия» (0,75л.) Италия

Шампанское «Ламбруско» ( 0,75 л.) Италия



№ Детское меню

1. Комплимент для каждого ребенка

Мороженое с печеньем Орио на десерт

2. Салат « Русская красавица»

(куриное филе, ветчина, сыр, яйца., огурцы свежие, майонез)

3. Горячие Закуски

Рулетик из бекона с курицей и грибами

4. Горячее блюдо

котлета по — Киевски

5. Гарнир:

картофель Фри с кетчупом

6. Фруктовая ваза

(виноград красный, виноград белый, киви, мандарины,  апельсины)

7. Хлебная корзина

Булочки с кунжутом из пшеничной и ржанной муки

8. Новогодний чайный стол

(Чай, пирожное в ассортименте)

9. Сок «Сочная долина» (яблоко, морс)

лимонад «Черноголовка», «Аскания» (0,5 стекло)


